
bewährte Vorspeisen saisonale Vorspeisen
Gemischter Salat CHF 12.80 Kürbiscrèmesuppe CHF 12.80

Salatsauce nach Wahl als Salatteller CHF 19.80 Kürbiskernöl | geröstete Kürbiskerne

Wyländer Süppli CHF 12.80 Nüsslisalat "Mimosa" CHF 12.80

Crèmige Suppe vom Weisswein Zwiebeln | gehackte Eier | Croûtons als Hauptgang CHF 19.80

Knoblauch-Croûtons | Rohschinkenstreifen Salatsauce nach Wahl

Crevetten Cocktail CHF 14.80 Nüsslisalat "Maison" CHF 14.80

Crevetten | Calypso-Sauce als Hauptgang CHF 26.80 Pilze | Silberzwiebeln | Speck | Croûtons als Hauptgang CHF 21.80

serviert mir knusprigem Toast Salatsauce nach Wahl

Beef Steak Tatar CHF 22.80 Nüsslisalat "Gourmet" CHF 16.80

mild oder scharf | parfümiert mit Brandy als Hauptgang: CHF 32.80 Rauchlachs | caramelisierte Baumnüsse als Hauptgang CHF 23.80

serviert mit Toast | Butter Salatsauce nach Wahl

Rössli-Klassiker Wild vomWinti Ranger
Filetsteak vom Rind CHF 48.80 Wildsaufilet CHF 36.80

Schokoladen-Sherry-Sauce Kräuterbutter | Spätzli | Preiselbeerapfel

Spätzli | grüne Bohnen im Speckmantel Rotkraut | Maroni | frischer Rosenkohl

Boeuf Stroganoff CHF 44.80 Wildsaupfeffer "Jäger Art" CHF 29.80

zarte Rindsfiletwürfel | edle Paprikasauce Pilze | Silberzwiebeln | Speck | Croûtons

Peperoni | Champignons | Essiggurken Spätzli | Preiselbeerapfel

Spätzli | Sauerrahm Rotkraut | Maroni | frischer Rosenkohl

Züri Gschnätzlets CHF 42.80 Saltimbocca "Giovanni" CHF 34.80

zarte Kalbfleischstreifen | Champignons Wildsauschnitzeli | Salbei | Rohschinken

an einer crèmigen Weissweinrahmsauce Wildrahmsauce | Spätzli | Preiselbeerapfel

knusprige Rösti | Gemüsegarnitur Rotkraut | Maroni | frischer Rosenkohl

Suggeli Bleu CHF 30.80 Wild Gschnätzlets CHF 38.80

Cordon Bleu vom Schweinsnierstück Geschnetzeltes vom Reh & der Wildsau

gefüllt mit Buurehamme & Greyerzer Wildrahmsauce | Spätzli | Preiselbeerapfel

Pommes Frites | Gemüsegarnitur Rotkraut | Maroni | frischer Rosenkohl

Elefanten Ohr CHF 26.80 Rehschnitzeli "Mirza" CHF 44.80

paniertes Riesen-Schnitzel vom Säuli Wildrahmsauce | Spätzli | Preiselbeerapfel

Pommes Frites | Gemüsegarnitur Rotkraut | Maroni | frischer Rosenkohl

aus dem Wasser traditionelle Vegi-Gerichte
Eglifilet im Röstimantel CHF 32.80 Appenzeller Käsespätzli CHF 24.80

serviert auf Blattspinat zubereitet mit crèmigem Appenzeller-Käse

sautierte Cherry-Tomaten serviert im Gusspfännli | Röstzwiebeln

Fischer Chörbli CHF 28.80 Herbstteller "Diana" CHF 28.80

gebackene Streifen vom Zanderfilet Apfel-Maroni-Rotkraut, Rosenkohl, Pilze

Country Cuts | Remouladensauce Kürbis-Kartoffelpüree & Preiselbeer-Apfel

Gerne servieren wir unsere Gerichte auch als Fitnessteller rmit gemischten Salaten oder Gemüse:        plus CHF 5.00


