
chalti Vorspiise warmi Vorspiise
Gemischter Salat CHF 12.80 Eierschwämmli-Crèmesuppe CHF 12.80

Salatsauce nach Wahl als Salatteller CHF 19.80 Sesamöl | Mohn-Blätterteigstange

Crevetten Cocktail CHF 14.80 Wyländer Süppli CHF 12.80

Crevetten | Calypso-Sauce als Hauptgang CHF 26.80 Crèmige Suppe vom Weisswein

serviert mir knusprigem Toast Knoblauch-Croûtons | Rohschinkenstreifen

Beef Steak Tatar CHF 22.80 gratinierter Ziegenkäse CHF 18.80

mild oder scharf | parfümiert mit Brandy als Hauptgang: CHF 32.80 Waldblüten-Honig | Baumnüsse als Hauptgang: CHF 28.80

serviert mit Toast | Butter Nüsslisalat | Kürbiskernöl

Tatar vom Räucherlachs CHF 18.80 Eierschwämmli-Toast CHF 16.80

liebevoll mariniert als Hauptgang: CHF 28.80 goldbraun geröstetes Toastbrot als Hauptgang: CHF 26.80

serviert mit Toast | Butter zarte Eierschwämmli | pfiffige Rahmsauce

Rössli-Klassiker Eierschwämmli-Leckereien
Filetsteak vom Rind CHF 48.80 Ideli's Rindsfilet CHF 48.80

Schokoladen-Sherry-Sauce crèmige Eierschwämmlirahmsauce

Spätzli | grüne Bohnen im Speckmantel Nudeln | grüne Bohnen im Speckmantel

Boeuf Stroganoff CHF 44.80 Winti-Gschnätzlets CHF 44.80

zarte Rindsfiletwürfel | edle Paprikasauce zarte Kalbfleischstreifen | Milken

Peperoni | Champignons | Essiggurken crèmige Eierschwämmlirahmsauce

Spätzli | Sauerrahm knusprige Rösti | Gemüsegarnitur

Züri Gschnätzlets CHF 42.80 Steak Gallinacci CHF 32.80

zarte Kalbfleischstreifen | Champignons Steak vom Schweinsnierstück

an einer crèmigen Weissweinrahmsauce crèmige Eierschwämmlirahmsauce

knusprige Rösti | Gemüsegarnitur Nudeln | Gemüsegarnitur

Suggeli Bleu CHF 30.80 Tagliatelle ai Finferli CHF 26.80

Cordon Bleu vom Schweinsnierstück Tagliatelle | Kalamata-Olivenöl als Vorspeise CHF 16.80

gefüllt mit Buurehamme & Greyerzer Eierschwämmli | frische Kräuter

Pommes Frites | Gemüsegarnitur frisch gehobelter Parmesan

Elefanten Ohr CHF 26.80 GILDE Charity Herbst CHF 28.80

paniertes Riesen-Schnitzel vom Säuli sämiges Steinpilz-Risotto | Sbrinz als Vorspeise CHF 16.80

Pommes Frites | Gemüsegarnitur CHF 5.00 davon spenden wird an die MS-Gesellschaft

aus dem Wasser traditionelle Vegi-Gerichte
Zanderfilet im Röstimantel CHF 32.80 Appenzeller Käsespätzli CHF 24.80

serviert auf Blattspinat zubereitet mit crèmigem Appenzeller-Käse

Reduktion vom Safran & Dörrtomate serviert im Gusspfännli | Röstzwiebeln

Fischer Chörbli CHF 28.80 Gemüseteller CHF 26.80

gebackene Streifen vom Zanderfilet saisonale Gemüseauswahl, hübsch angerichtet

Country Cuts | Remouladensauce mit Sttärkebeilage nach Wahl plus CHF 5.00

Gerne servieren wir unsere Gerichte auch als Fitnessteller rmit gemischten Salaten oder Gemüse:        plus CHF 5.00


